
Jídelní lístek Jídelní lístek
30.6. - 4.7. 2025 7. 7. - 11. 7. 2025

Pol. S 1 0,33 l Hrachová s uzeným bůčkem Pol. J 1 0,33 l Fazolová polévka s opečeným párkem

1 D 1,3,7 120g Nudličky z kuřecích prsou s omáčkou ze smetanového sýru doplněná plátky žampionů, 1 G 1,3,7 120g Kousky krůtích stehen s paprikovou omáčkou zjemněnou smetanou, těstoviny kolínka

těstoviny 2 S 1,3 120g Restovaný hovězí plátek na slanině a podušený na č. víně s badyánem, houskové knedlíky

2 G 1,3 120g Znojemský guláš s paprikovou omáčkou a strouhanou kys. okurkou, houskové knedlíky 3 G 6 120g Sečuánské nudličky z vepřové kýty s čerstvou paprikou, pórkem, hlávkovým zelím a 

3 D 1 150g Kousky z v.srdíček  dušených se slaninkou, rýže s restovanou cibulkou plátky žampionů, ochucené sojovou omáčkou a dezertním vínem, basmati rýže
4 G 1,3,7 450g Tradiční tvarohová žemlovka s rozinkami, sypaná cukrem 4 S 1,7 500g Vločková kaše zjemněná máslem s jahodami a strouhanou čokoládou

Pol. S 1,3,9 0,33 l Hovězí vývar s krupicí, vejcem a zeleninou Pol. J 1,3,9 0,33 l Hovězí vývar s masem a těstovinovými mušličkami

1 D 1 200g Kuřecí paličky pečené s kari kořením na lůžku z kuskusu ochuceným restovanou cibulkou, 1 G 4,7 150g Pečená makrela s máslem a libečkem, bramborovo-karotkové pyré 

olivami, kurkumou, zdobené sekanou petrželkou 2 G 1,7 120g Plátek kuřecích prsou restovaných na másle s přírodní šťávou a bazalkou, šunková rýže

2 G 1,3 120g Staročeské kostky z hovězího masa dušených na česneku, naše karlovarské knedlíky 3 S 1 120g Plátek uzené kýty na barevných fazolích s restovanou cibulkou zdobené čerstvou

3 D 1,3,7 2 ks Vařená vajíčka v koprové omáčce zjemněné smetanou, vařené brambory pažitkou a petrželkou, kyselý okurek
4 G 1,7,8 350g Salát z variace sýrů s rajčaty, paprikou a sekanými ořechy, opečená bulka na oliv.oleji 4 S 1,3,7 350g Domácí koláč z kynutého těsta s meruňkami a cukrovou drobenkou, džus

Pol. S 1,7 0,33 l Frankfurtská s bramborami Pol. J 9 0,33 l Karotkový krém zjemněný smetanou 

1 G 1 120g Přírodní kuřecí plátek, bramborová kaše, rajčatový salát 1 S 10 400g Rizoto z kousků kuřecích prsou, zel. a červených fazolek, čerstvých paprik a rajčat se  

2 D 1,3 120g Vepřový závitek plněný šunkou, míchanými vejci a jarní cibulkou, dušená rýže zrnky sladké kukuřice, sypané strouhaným sýrem

3 G 1,3,7 150g Tradiční smažená vepřová játra, náš bramborový salát 2 G 1,3,7 120g Segedínský guláš Speciál (vepřová plec, smetana, zelí), houskové knedlíky

4 D 1,3,7 360g Domácí buchty plněné mákem, tvarohem a povidly 3 S 1,3,7 120g Tradiční smažený karbanátek s bramborovou kaší a máslem, okurkový salát
4 G 1,3 360g Knedlíky s vejci, rajčatový salát

Pol. S 1,3,7,9 0,33 l Zeleninový vývar s naším strouháním a petželkou Pol. J 1,9 0,33 l Hovězí vývar se šunkovým svítkem a zeleninou

1 G 1,7 240g Pečené kuř. stehýnko s divokým kořením s přírodní omáčkou, rýže s restovanou cibulkou 1 S 1 120g Restovaný plátek z krůtích prsou s přírodní šťávou a barevným pepřem, rýže s pórkem

2 D 1,3 450g Tradiční chlupaté knedlíky s opečeným uzeným masem a kysaným zelím 2 G 1,3 150g Pečený vepřový bok se snítkou čerstvého tymiánu, česnekové bramborové špalíčky

3 D 1,3 250g Zeleninové lečo s vejci, vařené brambory m.m. 3 S 1,3,7 160g Smažené růžičky květáku, vařené brambory s máslem a tatarskou omáčkou

4 G 1,3,4 350g Italský salát z trhaných listů salátu s olivami, řezy čerstvých rajčat, vařeným vajíčkem a 4 G 1,3 350g Pohankový salát s rukolou, plátky mozzarely, křupavou ředkvičkou a okurkem, doplněné
kousky tuňáka v oliv.oleji se zálivkou z vinného octa pečivo lístky čerstvé máty a sezamových semínek, toustový chléb

Pol. S 1,7 0,33 l Žampiónová zjemněná mlékem Pol. J 1 0,33 l Gulášová polévka

1 G 1 120g Kuřecí prso zapečené se šunkou a pórkem v kabátku z listového těsta, grilovaná paprika 1 G 1,3 120g Cikánská hovězí pečeně (zelenin. lečo, slanina, okurky, protlak) , dušená rýže           

2 D 1,7 120g Vepřová kotleta zapečená s bylinkovým pestem, dušená rýže 2 S 3,7,10 120g Lahůdkový řízek marinovaný, bramborová kaše s máslem

3 G 1,3,7,9 120g Sekaná pečeně s čerstvou sezóní zeleninou provoněná snítkou tymiánu, 3 G 1,3,7 350g Tortilla plněná trhaným vepřovým masem, red coleslaw, bylinkový dresink

bramborová kaše s máslem, okurkový salát 4 S 1,3,7 400g Americké lívance s karamelem
4 D 1,3,7 350g Sváteční koláče

5 S 1,3,7 120g Smažený sýr, vařené brambory m.m., tatarská omáčka 5 J 1,3,7 120g Smažený sýr, vařené brambory m.m., tatarská omáčka

6 S 1,3,7,9 350g Těstovinový salát s kuřecími kousky a grilovanou paprikou 6 J 1,3,7,9 350g Těstovinový salát s kuřecími kousky a grilovanou paprikou

Alergeny jsou uvedeny před každým jídlem. Jejich seznam vám na vyžádání opět zašleme. Alergeny jsou uvedeny před každým jídlem. Jejich seznam vám na vyžádání opět zašleme. 

Nabízíme houskové knedlíky 650g za 35,- Kč a bramborové knedlíky 1000g za 45,- Kč. Nabízíme houskové knedlíky 650g za 35,- Kč a bramborové knedlíky 1000g za 45,- Kč. 

Zajišťujeme firemní i soukromé akce v salonku do 40 míst a sálu do 70 míst. Zajišťujeme firemní i soukromé akce v salonku do 40 míst a sálu do 70 míst. 

tel./záznamník - 494 534 394, fax - 491 618 790 - kuchyň, mob. 777 165 893 tel./záznamník - 494 534 394, fax - 491 618 790 - kuchyň, mob. 777 165 893
mobil pro objednávání akcí - 777 165 893 nebo email – eliska.lipovka@seznam.cz mobil pro objednávání akcí - 777 165 893 nebo email – eliska.lipovka@seznam.cz

Nabízíme balení jídel do misek se zatavenou fólií vhodné do mikrovlnné trouby nebo k zamrazení. Nabízíme balení jídel do misek se zatavenou fólií vhodné do mikrovlnné trouby nebo k zamrazení.

Jídla připravují - Dáša - D, Gábina - G, Stáňa - S, přílohy - Iveta Jídla připravují - Dáša - D, Gábina - G, Stáňa - S, přílohy - Iveta

Menu ze stálého jídelníčku přijímáme, objednané minimálně den předem ! Menu ze stálého jídelníčku přijímáme, objednané minimálně den předem !
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